
Un autoclave horizontal, pratique d’utilisation
100% électrique, conçu pour les petites structures !

qui a                 tout des grands !
Le         petit autoclave, plus
toujours

Plus
ECONOME 

toujours
plus

performant

Plus
compact 

La famille Goût’st     ve s’agrandit !



NEW
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Il s’adapte à tous les types de produits !
Un panier ce sont : 140 boîtes de 
conserve de 850 mL ou 320 bocaux 
en verre Twist Off de 230 mL.

Fonctionnement sans chaudière : 
l’eau est chauffée rapidement par 
une résistance électrique. 

L'eau est uniformément pulvérisée sur les 
produits. Cela assure une répartition homogène 
de température et garantit ainsi la qualité et 
la sécurité des produits.

Notre logiciel permet d’assurer la 
régulation automatique de l’autoclave, 
de suivre la température et la valeur 
stérilisatrice au coeur des produits.
Réglage indépendant de la pression 
et de la température.
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