La famille Goat’st(A)ve s’agrandit !

PLUS
TOUJOURS
Un autoclave , d'utilisation
100% , congu pour les !
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Fonctionnement sans chaudiere :
@ leau est chauffée rapidement par
une résistance électrique. . . . L. .
L'eau est uniformément pulvérisée sur les
produits. Cela assure une répartition homogéne
de température et garantit ainsi la qualité et
la sécurité des produits.

Il ssadapte a tous les types de produits !

Un panier ce sont : boites de Notre logiciel permet d’assurer la
conserve de 850 mL ou bocaux régulation automatique de 'autoclave,
en verre Twist Off de 230 mL. de suivre la température et la valeur
stérilisatrice au coeur des produits.
Réglage indépendant de la pression

et de la température.
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Température de service maximale i 130°C
Pression de service maximale i 3 bars
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Puissance électrique : 30 kW : 20 kW
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i interne 800mmM : : & interne 700mm :
Cuve : '
j épaisseur 4mm _E épaisseur 4mm
Longueur porte ouverte (mm) E 3180 E 2400
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Longueur porte fermée (mm) _i 2540 _E 1780
Lurgeur totale porte ouverte de 90° (mm) j 1229 Jf 1400
Largeur totale porte fermée (mm) E 991 1210
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Hauteur totale (mm) +: 2010 _E 1830
i Longueur (mm) _i 1035 | 1035
Dimensions internes I“"L""“'("'i'"l" s “'"“""“;;;""""'
dunponier e t2Z0 TN L UL, ST ..... SRR |
_! Hauteur (mm) _i 512 _E 440
Capacité pour un panier j 200 boites 4/4 : 140 boites 4/4
Matériau ! Tout en inox AlS] 304-L
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Mode de fonctionnement i Aspersion d'e::u [ gir comprimé
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Agrément/certificat i CE / TUV AD-Merkblatt-51
! 50 mm de laine de roche recouverte de téles en
lsolation cuve ! it
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